Bilan allergenes du lundi 9 novembre 2026 au dimanche 15 novembre 2026

UDSIS THUIR (Millas 2)
ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Information Prélevement . . o Fruta . . . .

LUNDI 9 NOVEMBRE 2026 - DEJEUNER

) DEMI OEUF DUR O v - v
Entrée
SALADE COLESLAW O v v v
Plat *SAUCISSE LOCALE ROUGAIL O v Vv v
Garniture RIZ BIO CREOLE O
o CAMEMBERT O v
Produit Laitier
YAOURT FRUITS ROUGES LOCAL O v
MARDI 10 NOVEMBRE 2026 - DEJEUNER
Entrée PIZZA AU FROMAGE BIO O v - - - - v Vv

DUO DE *VEDELL IGP ET HARICOTS
Plat O - - - - - v - - - - - - - - v
BLANCS AUX OLIVES

Garniture JEUNES CAROTTES PERSILLEES OU PETITS POIS CAROTTES PERSILLES - - - - -V
Produit Laitier  GOUDA BIO O - - - - - - v
Dessert POMME BIO LOCALE O
OMELETTE NATURE BIO v v

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4eme
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.
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ECOLE DEJEUNER MILLAS 2 - TRADITIONNEL

Composante Recette ': Em:' Prek_-:-vement‘ Arachide | Crustacés | Céleri AR Gluten | Lait | Lupin | Mollusque | Moutarde | Oeuf | Poisson | Sesame | Soja | Sulfite
repas incompléete Echantilon sur Site cogue

JEUDI 12 NOVEMBRE 2026 - DEJEUNER

DES EMMENTAL O v
Entrée SALADE DE POMMES DE TERRE, MAIS
BIO, OLIVES U
ot TRANCHE DE CITRON O v
FILET DE POISSON PANE O v v v v
Gamiture  GRATIN DE CHOU FLEUR O v v Vv
Descor MADELEINE O v .Y v
POIRE OU KIWI O
VENDREDI 13 NOVEMBRE 2026 - DEJEUNER
DES DE BREBIS O v ’ v
DES DE POIRES O
Entrée SALADE BATAVIA O v
SAUCE VINAIGRETTE A LA GRENADE
D v v
LOCALE
Plat PANE FROMAGER O v v v
Gamiture  PUREE DE PATATES DOUCES O v v
Produit Laitier  FLAN VANILLE NAPPE CARAMEL BIO O v
Dessert PLUMETIS VANILLE O v.Y A

Commentaire :

**Bidon vinaigrette = sulfites, moutarde / ***Un échantillon de tout plat nécessitant une manipulation (tranchage) ou composé de produits de 4eme
gamme sera conservé, entre 0°C et 3°C, 5 jours apres consommation (produits bruts, débactérisés et tranchés) ou 5 jours apres DLC, pour les
produits avec une date limite de consommation.



